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Vin År Producent Region Land Type 
Norm. 

pris 
Fest. 
pris 

1 LUNA BLANC 2022 Château de La Cômbe Var Frankrig Crément 209,- 189,- 

2 73SG ROSÉ 2024 Château de La Cômbe Var Frankrig Rosé 164,- 149,- 

3 ORANGÎC 2023 Château de La Cômbe Var Frankrig Orange 169,- 149,- 

4 73SG HVID 2022 Château de La Cômbe Var Frankrig Hvid 189,- 169,- 

5 73SG RØD 2021 Château de La Cômbe Var Frankrig Rød 199,- 179,- 

6 PURE CÂB 2023 Château de La Cômbe Var Frankrig Rød 199,- 179,- 

7 SIMPLI SYRÂH 2022 Château de La Cômbe Var Frankrig Rød 199,- 179,- 

8 GRANDE CUVÉE 2016 Château de Palayson Var Frankrig Rød 329,- 309,- 

9 PINOT NOIR RESERVE 2019 Uncle’s Nahe Tyskland Rød 349,- 329,- 

10 TAMJANIKA 2024 Vinarija DOJA Toplica Serbien Hvid 269,- 249,- 

11 PROKUPAC 2020 Vinarija DOJA Toplica Serbien Rød 299,- 279,- 

12 EICHBERG GRAND CRU 2020 Grand C Alsace Frankrig Hvid 329,- 309,- 

13 RIESLING JUBILÄUM 2023 
Johanninger & 
Weinreich 

Biebelsheim & 
Bechtheim 

Tyskland Hvid 289,- 269,- 

14 SAINT ROMAIN 2022 Maison Shaps Bourgogne Frankrig Hvid 499,- 479,- 

15 TRESMATAS CRIANZA 2022 Bodegas Vega de Yuso Ribera del Duero Spanien Rød 269,- 249,- 

16 QUINTA DA GAIVOSA LBV 2018 Alves de Sousa Douro Portugal Portvin 199,- 179,- 

 

  

 

Eksklusive vinoplevelser  

Hos 73 Strandgade finder du et nøje udvalgt vinprogram fra egen vingård og eksklusiv import – vine, du kun 

kan smage hos os. Vores passion for vin skinner igennem i både udvalg og formidling. Hver servering ledsages 

af viden, nærvær og personlighed – en oplevelse, vores gæster ofte bemærker. 

Smagfulde madoplevelser 

Vores menukort byder på sæsonbaseret tapasretter, oste og charcuterie - serveret med hjemmelavet tilbehør, 

friskbagt brød og vores signatur parmesanolie. Små retter, store smagsindtryk – præcis som det skal være. 

Stemning & service 

Vores indretning understøtter en moderne og kreativ bæredygtighed, respekt for nyt og gammelt, samt en 

hyggelig vinkælderatmosfære, perfekt til både intime og uformelle stunder. Hos os møder du ægte gæstfrihed 

– med tid til både vejledning, anbefalinger og små historier, der bringer vinene til live. 


